LET'S MEET!

Tagen im THE KITCHEN LAB 2026
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THE LIVING ROOM 250m2
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THE MEETING ROOM 60m2
durch Schiebetiiren trennbar

THE FOCUS ROOM 35m2

THE OUTDOOR AREA 60m2

|deal als Tanzfldche bei
Events ab 50 Gdaste




THE LIVING ROOM

Konzert: 80 PAX
Seminar: 30 PAX
U-Form: 20 PAX

Flying Lunch/Dinner: 100 PAX
Seated Lunch/Dinner: 80 PAX
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THE MEETING ROOM

Konzert: 50 PAX
Seminar: 20 PAX
U-Form: 14 PAX




DO 111

THE FOCUS ROOM

Konzert: 20 PAX
Seminar: 12 PAX




AUSSTATTUNG

Alles inbegriffen (ohne Aufpreis)

Screen & Beamer

» 1x mobiler Screen

» Ix mobiler Beamer “Samsung Freestyle”

» Ix Smart Flipchart von Samsung, kann auch als
Screen verwendet werden

Musikanlage

« Musikanlage in allen RGumlichkeiten
« Bluetooth Verbindung mdglich

o AUX Anschluss

» Mikrofon vorhanden

Pinnwand & Flipchart

» Pinnwdnde (1x)

« Flipcharts (3x)

» Smart Flipchart von Samsung (1x)
» Moderationskoffer

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT




TAGUNGSPAUSCHALEN e » /1%

Wir sorgen mit einem frischen Mittagessen fir die Stdrkung an eurer Tagung,
dabei bericksichtigen wir gerne eure individuellen Winsche.

-

DAS IST INBEGRIFFEN

+ Kaffee-Empfang mit frischen Saften, Brioche & Brotli
« 2-Gang Mittagsmeni & Minidessert
+ Gebdck am Nachmittag
+ Getrdnke wdhrend Aufenthalt (Wasser mit/ohne, Hausgemachter
Eistee, Kaffee und Tee)
« und THE KITCHEN LAB exklusiv nur fur euch
o Raummiete & Reinigung
o Betreuung
o Technik
o Moderationskoffer
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KOSTEN

o Ganzer Tag (?h): Pauschale CHF 2'100 fir 10 Personen, jede
weitere Person (maximal 30) + CHF 98-

o Halber Tag (5h): Pauschale CHF 1'350 fir 10 Personen, jede
weitere Person (maximal 30) + CHF 65.-

« jede weitere Stunde Raummiete: CHF 180

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT



LUNCH ANGEBOT

Wir sorgen mit einem frischen Mittagessen fir die Stérkung an eurer Tagung,
dabei bericksichtigen wir gerne eure individuellen Winsche.

Risotto Station

 Vorspeisensalat
« Risotto mit verschiedenen Toppings
o Mini Dessert

Pasta del Giorno

» Vorspeisensalat
» Tagespasta
o Mini Dessert

Panini & Salat

o Gefillte Focaccia
« Salat im Weckglas
e Mini Dessert

Im Package inklusive




TESTIMONALS

Diana Carbognin @
1 Rezension « 0 Fotos

Wir hatten das Vergniligen, unseren Geschaftsanlass bei The Kitchen Lab in Kemptthal zu
veranstalten, und es war eine rundum herausragende Erfahrung. Die Location kombiniert
histarische Eleganz mit moderner Ausstattung - der Charme der hohen Decken, das
grossziigige Design und der wunderschéne Fischgratparkett sorgten fiir eine einladende
Atmosphére.

Dag Event war nicht nur professionell, sondern auch herzlich und kreativ gestaltet. Wir
empfehlen The Kitchen Lab fir jedes Unternehmen, das einen besonderen Anlass in

stilvollem Ambiente plant. o

ES WAR TOLL!
Danke an das ganze The Kitchen Lab Team <3

Leandra Kellerhals @
6 Rezensionen - 0 Folos

Loecation in Mitten von TheValley, ideal fir einen mixed workshop ,Jbusiness/social”. Bei uns %)
fiir einen Nachmittag mit Arbeitsstationen, kochen a la ,thekitchenlab” sowie grande finale A

in Form eines gemeinsamen Abendessens. Sehr kompetente und gut organisierte

Betreuung, flexibles Konzept und innovativer Spirit in wunderschéinem Ambiente.

Carmen Lo Monaco @
1 Rezension = 0 Folos

Vo

Wir hatten unseren Teamevent mit 49 Personen und waren begeistert, Das Essen, das wir
teilweise selber zubereitet haben, hat sehr gut geschmeckt und die Gastgeberinnen waren
sehr zuverkemmend und freundlich.

Verbesserungswirdig wire die mitgebuchte Arealfihrung. Diese war etwas Hemdsarmlig.
Besten Dank fiir den wundervollen Abend, den wir bei euch verbringen durften.

Andrea 5
21 Rezensionen + 0 Fotos @
Va

wir hatten einen grossartigen Teamevent im Kitchen Lab mit rund 22 Personen. Das Team
vom Kitchen Lab hat uns bestens durch dem Abend gefithrt und wir durften einige
grossartigen Stunden da verbringen. Danke fiir die unkomplizierte und einfache Abwicklung
und die tellen Erinnerungen.

Jiirg Amrhein [0}
Local Guide - 28 Rezensionen - 5 Folos

Vo

Ein top Eventlokal, welches keine Wiinsche offen lasst. Sehr zu empfehlen!



Ein Mutter-Tochter-Duo eroffnete
THE KITCHEN LAB im September 2022

WIR SIND FUR EUCH DA!

4Euer Erfolg ist unser Ziel - lasst uns
gemeinsam unvergessliche Tagungen und
Seminare gestalten.”

welcome@thekitchenlab.ch
+41 76 444 55 56

The Kitchen Lab AG
Kemptpark 28
8310 Kemptthal

www.thekitchenlab.ch



